
 

 



 

 



Қолдану саласы 

"Қазақ ұлттық аграрлық университеті" КЕАҚ-да "Аграрлық техника және технологиялар" 

білім беру бағдарламасы бойынша магистрлерді даярлауды жүзеге асыруға арналған» 

Нормативтік құжаттар: 

Қазақстан Республикасының Білім туралы Заңы Астана, Ақорда, 2007 жылғы 27 шілде № 319-

III ҚРЗ (01.01.2019 Ж. берілген өзгерістер мен толықтырулармен)) 

Жоғары және жоғары оқу орнынан кейінгі білім берудің мемлекеттік жалпыға міндетті 

стандарты. Қазақстан Республикасы Үкіметінің 2018 жылғы 31 қазандағы № 604 қаулысымен 

бекітілген 

Жоғары және жоғары оқу орнынан кейінгі білімі бар кадрларды даярлау бағыттарының 

жіктеуіші №569 13.10.2018 ж; 

Жоғары және (немесе) жоғары оқу орнынан кейінгі білім беру бағдарламаларын іске асыратын 

білім беру ұйымдары қызметінің үлгілік қағидалары, ҚР БҒМ 2018 жылғы 30 қазандағы № 595. 

Кредиттік оқыту технологиясы бойынша оқу процесін ұйымдастыру ережелері. ҚР БҒМ 2018 

жылғы 12 қазандағы № 563 бұйрығы.   

Салалық Калификация шеңберлері  

ББ және өндірістік-технологиялық қызмет түрлері бойынша кәсіби стандарттар (№20/46 20.01. 

Ұйымдастыру-басқару қызметі (20.01.2014 ж. № 20/47) 

         Кәсіби стандарт. "Атамекен" Қазақстан Республикасы Ұлттық Кәсіпкерлер палатасы Басқарма 

Төрағасы орынбасарының 26.12.2019 ж. № 263 бұйрығына №15 қосымша 

Сайт НПП Атамекен  http://atameken.kz/  
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1. Білім беру бағдарламасының паспорты 

«7M07207- Азық-түлік өнімдерінің технологиясы (салалар бойынша) » 

 

Білім беру саласының коды және жіктелуі 7M07 инженерлік, өңдеу және құрылыс 

салалары 

Дайындау бағыттарының коды және 

жіктелуі 

7M07 Инженерлік, өңдеу және құрылыс 

салалары 

Білім беру бағдарламасының коды және 

атауы 

7M072 Азық-түлік өнімдерінің технологиясы 

(салалар бойынша) 

Білім беру бағдарламасының түрі Жаңа 

Білім беру бағдарламасының мақсаты  Мемлекеттік, жергілікті, өңірлік, тамақ 

өнеркәсібі кәсіпорындары үшін азық-түлік 

өнімдерінің технологиясы бойынша еңбек 

нарығында бәсекеге қабілетті мамандар 

даярлау, сондай-ақ жоғары оқу орындары үшін 

ғылыми-педагогикалық кадрлар даярлау 

МСК бойынша деңгей 7 

ҰБШ бойынша деңгей 7 

СБШ бойынша деңгей 7 

Кадрларды даярлау бағытындағы 

лицензияға қосымшаның нөмірі 

KZ89LAA00031870   08 тамыз 2021 жыл 

 22 сәуір 2022 жыл  

ББ аккредиттеу Сертификат №АВ 3896 

LААР  

22.04.2022 -21.04.2027 ж. 

Аккредиттеу органының атауы «7M07207- Азық-түлік өнімдерінің 

технологиясы» (салалар бойынша) техника 

ғылымдарының магистрі  

Аккредиттеудің қолданылу мерзімі 2-кесте 

Берілетін дәреже Әртүрлі меншік нысанындағы 

кәсіпорындардың Инженер-технологы, 

өндірістік зертхананың инженер-технологы, 

ғылыми-зерттеу институттары мен жоғары 

оқу орындарындағы маман; стандарттау және 

сертификаттау орталықтарындағы маман. 

Кәсіби қызмет саласы Азық-түлік өнімдерін өндіретін 

кәсіпорындар, жобалау институттары, 

ғылыми-зерттеу мекемелері, оқу орындары. 

Кәсіби қызмет саласы мен объектісі -ғылыми-зерттеу институттары және кез 

келген бейіндегі білім беру ұйымдары;  

- барлық өнеркәсіп салаларының өндірістік 

кәсіпорындары; 

- ҚР ІІМ Төтенше жағдайлар комитетінің 

құтқару және өрт қауіпсіздігі қызметтері; 

- ҚР Еңбек және халықты әлеуметтік қорғау 

министрлігінің орталық және өңірлік 

органдары; 

- барлық деңгейдегі әкімдіктердің техникалық 

қадағалау және қоршаған ортаны қорғау 

қызметтері; 

-әр түрлі формадағы және меншік түріндегі 

агроөнеркәсіптік кешен кәсіпорындары. 



Кәсіби қызметтің функциялары -тамақ өнеркәсібі және қоғамдық тамақтану 

кәсіпорындарында технологиялық процесті 

ұйымдастыру және жүргізу;  

- дайын өнімнің шығуы мен сапасын арттыру 

үшін технологиялық процестердің 

тиімділігін жетілдіру және арттыру;  

- тамақ өнеркәсібі саласындағы ғылыми 

зерттеулерді талдау;  

-азық-түлік өнеркәсібіндегі шикізатты, өнім 

компоненттерін қоғамдық тамақтандырудағы 

және дайын өнімдер мен бұйымдардағы 

технохимиялық бақылау;  

- стандарттар талаптарына жауап беретін 

жоғары сапалы, бәсекеге қабілетті өнім 

шығаруды қамтамасыз ету.  

- еңбек ұжымдарының жұмысын 

ұйымдастыру және басқару шешімдерін 

қабылдау;  

-экология, өндірістік санитария талаптарын 

ескере отырып, кәсіпорындардың 

техникалық жабдықталуын және өндірістік 

қызметін талдау;  

- маркетингтік қызметті талдау. 

Кәсіби қызмет түрлері  1. Жобалау-технологиялық: 

 -азық-түлік өнеркәсібі мен қоғамдық 

тамақтану технологиялық процестерін 

жетілдіру;  

- технологиялық машиналар мен 

жабдықтардың оңтайлы жұмыс режимін 

белгілеу және қамтамасыз ету;  

- өндірістік процестердің технологиялық 

параметрлерінің сақталуын бақылау;  

- шикізат пен дайын өнім сапасын 

технохимиялық бақылау әдістерін әзірлеу.  

2. Ұйымдастырушылық-басқарушылық: 

-өндірістік авариялар мен жазатайым 

оқиғалар тәуекелін төмендетуге бағытталған 

технологиялық регламенттерді әзірлеу және 

енгізу; 

- өндірістік кәсіпорындардың персоналын 

таңдау және кәсіби дайындау; 

- Төтенше жағдайлар кезінде еңбек, Қоршаған 

орта, персонал мен халықты қорғау қызметі 

персоналының санын есептеу; 

- Төтенше жағдайлар кезінде объектіні қорғау 

және персоналды басқару. 

3. Ғылыми-зерттеу: 

- өндірістің технологиялық желілерінде 

зиянды және қауіпті фактілерді 

сәйкестендіру; 

- өндірістік және қоршаған орта 

параметрлерінің мониторингі; 



- техносферада және мекендеу ортасындағы 

қауіпсіздікті қамтамасыз ету әдістері мен 

құралдарын әзірлеу үшін ғылыми-зерттеу 

жұмыстарын жүргізу; 

- табиғатта биологиялық әртүрлілікті сақтау 

бойынша іс-шараларды зерттеу және әзірлеу; 

-жұмыс орындарын бағалау және ықтимал 

қауіпті өндіріс қауіпсіздігін ұйымдастыру. 

4. Ғылыми-педагогикалық: 

- тамақ өнеркәсібі саласындағы ғылыми 

зерттеулерді талдау; 

- барлық деңгейдегі қызметкерлердің 

біліктілігін арттырудың ғылыми негізделген 

әдістерін әзірлеу; 

- қызмет процесінде өндірістің инновациялық 

технологияларын пайдалану. 

Құзыретті болу - Жануарлар шикізатын өңдеу үдерістері мен 

құбылыстары туралы, - табиғатты танудың 

қазіргі заманғы ғылыми әдістерінің 

мүмкіндіктерін түсінеді және оларды 

жаратылыстану-ғылыми әрекеті бар және 

кәсіби функцияларды орындау кезінде 

туындайтын міндеттерді шешу үшін қажетті 

деңгейде меңгерген;  

- тамақ өнеркәсібі жүйесінің ғылыми-

техникалық дамуының негізгі проблемалары 

туралы. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

2. БББ бойынша оқыту нәтижелері 

 

Коды 

 
Оқыту нәтижелері  

ОН1 Оқытудың қазіргі заманауи әдістемелерін пайдалана отырып, ғылым 

философиясы, психология, педагогика және конфликтология мәселелерінде 

дамып келе жатқан білімдер мен түсініктерді көрсету 

ОН2 Өз білімін кәсіби деңгейде әр түрлі шет тілдерінде қолдана білу, ғылыми - 

техникалық және педагогикалық мәселелерде әңгіме жүргізе білу 

ОН3 Өндірісті  басқару процестеріндегі мәселелерді анықтау, сонымен  қатар әртүрлі 

тағамдық анализдерді  ақпараттық талдау және бағалау  

ОН4 Басқарушылық қызметте жобалар идеяларын табысты іске асыру үшін білім мен 

іскерлікті пайдалану және елдің экономикалық дамуы болжамының 

экономикалық-математикалық модельдерін құру 

ОН5 Тамақ өнімдерінің технологиясы мен өндірісі саласындағы ғылыми-зерттеу 

қызметінің қазіргі заманауи бағыттарын тәжірибеге енгізу 

ОН6 Белгіленген нормаларға сәйкес шикізат пен дайын өнімнің сапасын 

технологиялық және микробиологиялық бақылауды бағалау 

ОН7 Тұжырымдар  негізінде азық-түлік қауіпсіздігі мәселелерін шешу 

ОН8 Өндіріс процестерінің оңтайлы параметрлерін анықтау, тамақ өнімдерін өндіру 

кезінде технологиялық жабдықты таңдау мен пайдаланудың инновациялық және 

прогрессивті әдістерін пайдалана отырып, технологиялық есептеуді жүргізу 

РО9 Термиялық өңдеу процесі кезінде шикізат қасиеттерінің өзгеруін, сондай-ақ  

қалдықсыз өндірісін ескере отырып, өнімнің инновациялық түрлерін әзірлеуді, 

оның технологиялық процестерін жоспарлау 

РО10 Тамақ  өнімдерінің сапасын сараптаудың заманауи әдістерін ұсыну және олардың 

табиғилығын анықтау 



3. Білім беру бағдарламасының мазмұны 
«7M07207-Азық-түлік өнімдерінің технологиясы» (салалар бойынша 

 (ғылыми және педагогикалық бағыт) 
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Аудиторияд

ан тыс  
1 курс 2 курс 

Д
әр

іс
 

П
р
ак

ти
к
ал

ы
қ
 с

аб
ақ

 

З
ер

тх
ан

ал
ы

қ
 с

аб
аа

қ
 

Б
ас

қ
ас

ы
 (

п
р
ак

ти
к
а)

 

М
О

Ө
Ж

 

М
Ө

Ж
 

1 2 3 4 

1 ТО  Теориялық оқыту 84 2520 213 497 0 270 375 1125       

БПЦ: 

ЖК/ТК 

 Базалық пәндер циклі:  

Жоғарғы оқу орны 

компоненті/  

Таңдау компоненті 

 

35 

 

1050 

 

105 

 

210 

 

0 

 

90 

 

165 

 

480 

      

1.1 БП  Базалық пәндер циклі               

1) ЖК  Жоғарғы оқу орны 

компоненті 
20 600 60 120 0 0 75 255       

  соның ішінде:               

1 ЖК Ғылыми 

қарым-қатынас  

және жоғары 

білім беру 

процесін 

ұйымдастыру 

GTF 

5202 

Ғылым тарихы мен 

философиясы 
5 150 15 30 0 0 30 75 5    29 

Емтих

ан 

2 ЖК ShT 

5201 

Шет тілі (кәсіби) 
5 150 15 30 0 0 30 75 5    14 

Емтих

ан 

3 ЖК ZhMP 

5203 

Жоғары мектептің 

педагогикасы 
5 150 15 30 0 0 30 75 5    6 

Емтих

ан 

4 ЖК BP 

5204 

Басқару 

психологиясы 3 90 15 15 0 0 30 30  3   6 
Емтих

ан 



5 ЖК PT 

5207 

Педагогикалық 

практика 
2 60    30    2    

Есеп 

беру 

2) ТК  Таңдау компоненті 15 450 45 105 0 0 75 225       

№1 «Сүт және ет өнімдерінің технологиясы» білім беру траекториясы 

6 ТК  Азық –түлік 

өнімдерінің  

сапасы мен 

қауіпсіздігі 

TOKL 

5208 

Тамақ  өнімдерінің 

ксенобиотиктермен  

ластануы  5 150 15 30 0 0 30 75 5    8 

емтих

ан 

7 ТК ST 

5209 

Сенсорлық талдау 

(тереңдетілген курс) 

8 ТК 
TOKO 

5210 

Тамақ өнімдерінің 

қалдықсыз 

технологиясы 

5 150 15 30 0 0 30 75 5 

    

 

8 

9 ТК TGNT

OSK 

5210 

Тамақтанудың 

гигиеналық негіздері, 

тағам өнімдерінің 

сапасы мен 

қауіпсіздігі  

10 ТК ZhTO 

5211 

Жасанды тамақтану 

өнімдері 

5 150 15 30 0 0 30 75 5 

    

 

8 11 ТК 
TOXL

A 5212 

Тағам өнімдерінің 

химиялық 

ластануын анықтау 

КПЦ: ЖК/ТК  Бейіндеуші пәндер циклі:  

Жоғарғы оқу орны 

компоненті/  

Таңдау компоненті 

 

49 

 

1290 

 

129 

 

301 

 

0 

 

0 

 

215 

 

645 

      

1.2 КПЦ  Бейіндеуші пәндер циклі               

1) ЖК  Жоғарғы оқу орны 

компоненті 

30 900 60 120 0 90 330 300 
      

12 ЖК Бизнес 

шешімді 

модельдеу 

және басқару  

KSZhB 

5301 

Кәсіпкерлік 

саласындағы 

жобаларды басқару 
5 150 15 30 0 0 30 75  5   2 

Емтих

ан 

13 ЖК AOTG

ZA 

5305 

Азық-түлік 

өнімдерінің 

технологиясындағы 

ғылыми зерттеулер 

әдіснамасы 

5 150 15 30 0 0 30 75  5   8 
Емтих

ан 

14 ЖК ZP 

5314 

Зерттеу практикасы  
5 150       45 105   5     



15 ЖК BShМ 

6306 

Бизнес шешімді 

модельдеу 
5 150 15 30 0 0 30 75   5  9 

Емтих

ан 

16 ЖК Con 

6307 

Конфликтология  
5 150 15 30 0 0 30 75   5  6 

Емтих

ан 

17 ЖК  ZP 

6315 

Зерттеу практикасы  
5 150       45 105     5   

2) ТК 

КП 
 Таңдау компоненті 23 690 60 165 0 0 120 345 

      

№1 «Сүт және ет өнімдерінің технологиясы» білім беру траекториясы 

18 ТК Сүт  және ет 

өндірісінің 

инновациялық 

технологиялар

ы 

SOOT 

5308 

Сүт өнімдерін 

өндірудегі 

инновациялық 

технологиялар 
6 180 15 45 0 0 30 90  6   8 

емтих

ан 

емтих

ан 

19 ТК 

SST 

5310 

Сүт және сүт 

өнімдерінің 

технологиясы 

(тереңдетілген курс) 

20 ТК 
SOKO 

6311 

Cүт өнеркәсібіндегі 

қалдықсыз 

технология 6 180 15 45 0 0 30 90   6   

21 ТК SSOS7

6309 

Сүт және сүт 

өнімдерін сараптау 

22 ТК EOOIT 

6309 

Ет өнімдерін 

өндірудегі 

инновациялық 

технологиялар 
6 180 15 45 0 0 30 90   6  8 

23 ТК EET 

6309 

Ет және ет 

өнімдерінің 

технологиясы 

(тереңдетілген курс) 

24 ТК EEOS 

6313 

Ет және ет өнімдерін 

сараптау 

5 150 15 30 0 0 30 75   5  8 

25 ТК ETOO

DEEZh

P 6313 

Емдік-

профилактикалық 

тағамдық өнiмдерiн 

өндіру үшін дәстүрлі 

емес ет шикізатын 

пайдалану 



2  MGZZh 5501 

MGZZh 6502 

MGZZh 6503 

Тағылымдамадан 

өтуді және 

магистрлік 

диссертацияны 

орындауды қоса 

алғанда, 

магистранттың 

ғылыми-зерттеу 

жұмысы 

24 720    150  570  4 3 17  есеп 

  КА Қорытынды 

аттестация 

8 240    90  150    8   

1)  МDTK Магистрлік 

диссертацияны 

тіркеу және қорғау 

8 240    90  150    8  МДТ

жҚ 

  Барлығы БББ бойынша: 120 3600 225 830 0 0 450 2095 30 30 30 30   
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